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ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊ 

N É G O C I A N T  
vinificateur 

C AV I S T E  distributeur

[ΩǆƴƻǘƻǳǊƛǎƳŜ
Cave de Patriarche

Cave de Montlabert

Cave de Beychevelle

Château du Lort

Cave dΩ!ǊŎƛƴǎ

Cave de Sophie

Confrérie du Jurançon

Les propriétés 

20 propri®t®s familiales
Dont Beychevelle
50% Castel / 50% Suntory

Propriété 
Barton & Guestier

Propri®t® 
50% Suntory

[Ŝǎ Ƴŀƛǎƻƴǎ ŘŜ Ǿƛƴǎ Filiales internationales

Chine, Japon,
Pologne,  République Tchèque,

Etats-Unis
(Barton & Guestier, Patriarche, Listel)

Pays- Bas

CǊŀƴŎŜ

Allemagne 

[Ŝ ŎŀǾƛǎǘŜ 

[ŀ wŞǳƴƛƻƴ

BGPL USA

Les établissements en région
Castel Bordeaux | BLANQUEFORT 

Castel Rhône| SAINT-PRIEST

Castel Loire | LA CHAPELLE-HEULIN

Castel Languedoc-Roussillon | BÉZIERS 

Castel Provence | PIERREFEU

Castel Hauts de France | SAINT-OMER

Castel Ile de France | Paris



En bref

1er Embouteilleur de Vins Français 
au monde

bϲо aƻƴŘƛŀƭ

3 générations impliquées

н тлф ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘŜǳǊǎ

м плл ƘŜŎǘŀǊŜǎ Ŝƴ CǊŀƴŎŜ
όмлл҈ ¢ŜǊǊŀ ±ƛǘƛǎ ƻǳ .Lhύ

+ 1 milliard de CA
en 2023

2 500 vignerons partenaires



/ŀǎǘŜƭ CǊŝǊŜǎ Ŝǎǘ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŞ ƘƛǎǘƻǊƛǉǳŜ ŘŜ ƴŞƎƻŎŜ 
ŘŜ Ǿƛƴ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ /!{¢9[Σ

sa maison mère.



Des établissements 

en région de 
production 

¦ƴ ǊŞǎŜŀǳ ǎŀƴǎ ǇŀǊŜƛƭ ŘŜ sp®cialistes 

winemaking, embouteillage et 
logistique Ł ǾƻǘǊŜ ŘƛǎǇƻǎƛǘƛƻƴ Ŝƴ ǳƴ 

ǎŜǳƭ Ǉƻƛƴǘ ŘŜ ŎƻƴǘŀŎǘ 

7 établissements
implantés dans les plus grandes 
régions viticoles de France 

BordeauxBlanquefort ¶Languedoc Béziers
¶LoireLa Chapelle-Heulin¶RhôneSaint-Priest 
¶ProvencePierrefeu¶Bourgogne Beaune ¶
Haut de France Saint-Omer

п ŎŜƴǘǊŜǎ ŘŜ ǾƛƴƛŦƛŎŀǘƛƻƴ 
.ŞȊƛŜǊǎ ¶.ŜŀǳƴŜ¶[ŀ /ƘŀǇŜƭƭŜπIŜǳƭƛƴ¶.ƭŀƴǉǳŜŦƻǊǘ

у ǇƭŀǘŜŦƻǊƳŜǎ ƭƻƎƛǎǘƛǉǳŜǎ
{ŀƛƴǘπhƳŜǊ¶¢Ƙƛŀƛǎ¶[ŀ /ƘŀǇŜƭƭŜπIŜǳƭƛƴ
.ƭŀƴǉǳŜŦƻǊǘ¶.ŞȊƛŜǊǎ¶tƛŜǊǊŜŦŜǳ¶{ŀƛƴǘπtǊƛŜǎǘ
.ŜŀǳƴŜ



Des établissements experts et spécialistes

Bordeaux
Capacité de production : 115 M de litres

мл ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜǎ όм ŘŞŘƛŞŜ ŀǳȄ /ǊŞƳŀƴǘǎύ 

Multi formats : 75cl, BIB, PET 18Cl, 25cl, 100cl et 
150cl 

1erŎƘŀƛǎ Ł ōŀǊǊƛǉǳŜǎ ŘΩ9ǳǊƻǇŜ

Spécificité : Crémant 

Languedoc
Capacité de production : 100 M de litres

р ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜǎ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ǾŜǊǊŜ

о ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜ .L. 

{ǇŞŎƛŦƛŎƛǘŞ Υ IŀǳǘŜ ŎŀŘŜƴŎŜ 
όтрŎƭ ϧ .L.ύ 

Haut de France
Capacité de production : 60 M de litres

4 lignes de dégorgement

м ƭƛƎƴŜ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜ .L. 

{ǇŞŎƛŦƛŎƛǘŞ Υ tƭŀǘŜŦƻǊƳŜ 
ƭƻƎƛǎǘƛǉǳŜ ƴƻǊŘ 

wƘƾƴŜ
/ŀǇŀŎƛǘŞ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ Υ фу a ŘŜ ƭƛǘǊŜǎ

р ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜǎ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ǾŜǊǊŜ

н ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜ .L. 

Spécificité :
sélection parcellaire

Bourgogne
Capacité de production : 98 M de litres

р ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜǎ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ǾŜǊǊŜ

н ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜ .L. 

Spécificité : Effervescent
low alcohol / no alcohol 

Provence
Capacité de production : 15 M de litres

н ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜǎ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ǾŜǊǊŜ

м ƭƛƎƴŜ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜ .L. 

{ǇŞŎƛŦƛŎƛǘŞ Υ wƻǎŞ κ tǊƻǾŜƴŎŜ 

Loire
Capacité de production : 125 M de litres

п ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜǎ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ǾŜǊǊŜ

р ƭƛƎƴŜǎ ŘΩŜƳōƻǳǘŜƛƭƭŀƎŜ .L.Σ м ƭƛƎƴŜ /ǳōƛ Ŝǘ м ƭƛƎƴŜ Doypack

{ǇŞŎƛŦƛŎƛǘŞ Υ ±ŜƴŘŀƴƎŜƻƛǊ 



bƻǎ ŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘǎ 
ŘǳǊŀōƭŜǎ

05.



Nos engagements pour un monde responsable 

tǊƻƳƻǘƛƻƴ Ŝǘ ǎƻǳǘƛŜƴ ŘΩǳƴŜ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ 

9ƴƎŀƎŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ Řŀƴǎ ǳƴŜ ŘŞƳŀǊŎƘŜ ŘŜ wŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŞ
Sociétale des Entreprises

нлнм
Reconnaissance de 
ƭΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘ 
CASTEL BORDEAUX 

¢ƻǳǎ ƴƻǎ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘǎ 
ŜƴƎŀƎŞ w{9

нлнр





MA CUVÉE Maison Virginie & LES CÉPAGES Maison Virginie

нрŎƭ



ReliftingMA CUVÉE Maison Virginie & LES CÉPAGES



2000



Á ¦ƴ ōŜƭ ŜȄŜƳǇƭŜ ŘŜ ƭΩŀǎǇŜŎǘ ǾƛǎƛƻƴƴŀƛǊŜ ŘŜ ƭŀ ŦŀƳƛƭƭŜ /ŀǎǘŜƭ ǉǳƛ 
en achetant Château Cavalier en 2000a compris le potentiel 
de la région et du rosé de Provence.

Á ¦ƴ ǾƛƎƴƻōƭŜ Ŝǘ ǳƴ ǘŜǊǊƻƛǊ ǎǇŞŎƛŦƛǉǳŜǎ ŀǳ ŎǆǳǊ Řǳ ƳŀǎǎƛŦ ŘŜǎ 
Maures (La Provence des Terresύ Ŝǘ ƭΩŜȄǇŞǊƛŜƴŎŜ ƛƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭŜ 
Castel pour développer ce potentiel.

Á 100% rosés Υ ƳƻȅŜƴǎ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜǎ ƳƻŘŜǊƴŜǎ Ŝǘ ŘΩǳƴŜ ŜȄǇŜǊǘƛǎŜ 
dédiée à la production de vins rosés.

Á Une large gamme de vins adaptée à tous les circuits de 
distribution et à tous les modes de consommation avec un 
style commun mais aux profils différents.



75cl мрлŎƭ

91pts

MILL£SIME 2018
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DǊŜƴŀŎƘŜΣ {ȅǊŀƘΣ wƻƭƭŜΣ /ŀōŜǊƴŜǘπ{ŀǳǾƛƎƴƻƴΣ {ŞƳƛƭƭƻƴΣ /ƭŀƛǊŜǘǘŜΣ aƻǳǊǾŝŘǊŜ

¦ƴ ŀǎǎŜƳōƭŀƎŜ ŘΩǳƴŜ ƎǊŀƴŘŜ ǊƛŎƘŜǎǎŜ ǉǳƛ Ŧŀƛǘ ŘŜ aŀǊŀŦƛŀƴŎŜǳƴ ǊƻǎŞ ŜȄǇǊŜǎǎƛŦ ŀǳǘƻǳǊ ŘΩǳƴ 
ǊŜǇŀǎΦ

wƻōŜΥ wƻǎŜ ǇŃƭŜΣ ŦǊŀƳōƻƛǎŜΣ ŀǾŜŎ ŘŜǎ ǊŜŦƭŜǘǎ ōƭŜǳǘŞǎΦ

bŜȊΥ ¢Ǌŝǎ ŎƻƳǇƭŜȄŜΣ ŀǾŜŎ ǳƴ ǇǊŜƳƛŜǊ ƴŜȊ ƛƴǘŜƴǎŜ ŀǳȄ ƴƻǘŜǎ ŘΩŀƎǊǳƳŜǎ Ŝǘ ŘŜ ŦǊǳƛǘǎ ǊƻǳƎŜǎΦ 
[Ŝ ǎŜŎƻƴŘ ƴŜȊ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜ ŘŜǎ ŀǊƾƳŜǎ ŦƭƻǊŀǳȄ Ŝǘ ŘΩŞǇƛŎŜǎΣ ƭŜ ǘƻǳǘ Řŀƴǎ ǳƴŜ ƎǊŀƴŘŜ ŦƛƴŜǎǎŜΦ

.ƻǳŎƘŜΥ ¢ƻǳǘ Ŝƴ ŞƭŞƎŀƴŎŜ Ŝǘ Ŝƴ ŦƛƴŜǎǎŜΦ CǊǳƛǘǎ ǊƻǳƎŜǎ Ŝǘ ŀƎǊǳƳŜǎ ǎƻƴǘ ǇǊŞǎŜƴǘǎ Ŝƴ 
ōƻǳŎƘŜΦ [Ŝǎ ŀǊƾƳŜǎ ŦƭƻǊŀǳȄ Ŝǘ ƳƛƴŞǊŀǳȄ ǎŜ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜƴǘ ŜƴǎǳƛǘŜΦ [ŀ ŦƛƴŀƭŜ ŀǊƻƳŀǘƛǉǳŜ Ŝǘ 
ŎƻƳǇƭŜȄŜ ŀǎǎǳǊŜ ǳƴŜ ōŜƭƭŜ ǘŜƴǎƛƻƴΦ

CUVEE MARAFIANCE

300cl37,5cl

MILLÉSIME 2018

2 £TOILES



Lavinificationet ƭΩŀǎǎŜƳōƭŀƎŜ
Lavinificationetlõassemblage

ÅVendangesmécaniquesde grande qualité durant la nuit afin dõ®viter

lõoxydation.

ÅCinsaultvinifiésà bassestempératureset trèsfaiblesturbiditéspourobtenir

desvinstrèsaromatiques.

ÅGrenache,rolle et cinsaultenmacérationpelliculaire(entre4 et 8 heures).

ÅSyrahet Grenacheenstabulationsurbourbespendant15 jours.

ÅPressurageléger pour développer la finesseet aboutir à des robes très

pales.

ÅFermentationclassiqueentre 12 et 18°C selonles cépages. 30% ont été

fermentéspar des levures indigènessélectionnéesdans le vignoble de

Cavalier.

ÅElevageencuvesinoxsurliesfinesdurant2 à 3 mois.

±ƛƎƴƻōƭŜ
Å132 hectares

ÅDes sols essentiellement sableux et peu profonds qui ont la particularit®Ӣ

dõ°tre tr¯s drainants. Tout a enteӢ®tudieӢpour se prot®ger de la chaleur, 

ennemi du vin. 

ÅOn trouve le Cabernet Sauvignon sur les sols argilo-graveleux en 

exposition sud, le Cinsault sur des sols argilo-graveleux plus secs sur des 

endroits plus venteux, la Syrah et le Grenache sur les argiles. 



HAUT-M£DOC

Muscadet Sevre& Maine Sur lie

2007
Cõestsur la commune du Pallet , près de Nantes que
se trouve le Clos des Orfeuilles . Au cïurde ces terres
souvent méconnues, le domaine, dont lõhistoireest
séculaire, abrite un terroir exceptionnel mis en valeur
par Jean -Didier Brevet, Régisseur et grand spécialiste
de la culture en Biodynamie .



La robe est limpide, dõunjaune paille inégalé . Le nez se

révèle intense et complexe, entre fruits exotiques, agrumes,
anis. La bouche est riche mais conserve de la fraicheur, sur la
plénitude de la minéralité . Mélangeant exotisme et sérénité,
Clos des Orfeuilles présente une aromatique complexe et
persistante, avec une belle longueur en bouche .

Disponible en 150cl

MILL£SIME 2017

1 ÉTOILEфлǇǘǎ
MILL£SIME 2017

Certifié Bio depuis 2012



Å Un petit joyau, confidentiel qui révèle un terroir 

unique et valorise lõappellation Muscadet sur lies

Å Seul vin Bio de tous les Châteaux & Domaines 

Castel

Å Travail de précision et de minutie avec une 

sélection et une vinification parcelle par parcelle

Å Vin de gastronomie. Complexité aromatique 

minéral, tanin, gras, vivacité avec une longueur 

en bouche et un fort potentiel de garde
муΣр ƘŜŎǘŀǊŜǎ 

млл҈ aŜƭƻƴ ŘŜ .ƻǳǊƎƻƎƴŜ

.ƛƻ ŘŜǇǳƛǎ нлмн



EST « ORFEUILLES»

bhw5 çMOULINLANDESè

h¦9{¢
çLES CENSIVESè

SUD « LES ECOTAIS»

Terroir ¨ pr®sence dõamphibolite, 

de gneiss et de quartz. Ce terroir 

apporte une structure plus légère 

mais dévoile un aromatique fort 

avec des notes minérales et 

fleuries.

Terroir à très forte présence de 

quartz. Le résultat est très minéral, 

ciselé, avec une aromatique aux 

accents iodés.

Terroir à majorité de gneiss

et dõorthogneiss . Cõestle

point de départ de la

conversion bio du Clos des

Orfeuilles . Le terroir confère

au vin fraîcheur et tension .

Terroir ¨ pr®sence exclusive 

dõorthogneis. Sõy exprime un 

profil plus classique, charpent® 

et solaire. Il apporte de la 

structure ¨ lõassemblage final.

VINIFICATION

Å Elaboration de tous élaboré tous nos vins en levures

indigènes sélectionnées sur nos propres parcelles (cela

nous permet dõavoirune note minérale rarement

obtenue) .

Å Vendanges mécaniques avec tri sélectif embarqué .

Å Vinification parcellaire .

Å Cuves en inox et cuves en béton souterraines

Å Fermentation entre 18-20°C.

Å Développement de la fermentation alcoolique par

levure indigène .

Å Elevage 8 mois sur lie.

Å Assemblage des différentes cuves pour profiter de la

complémentarité des parcelles

¦ƴŜ ŘƛǾŜǊǎƛǘŞ ƎŞƻƭƻƎƛǉǳŜ ǊŀǊŜ



мффн

Graves



UN ROUGE RAFINNE
Le Château Ferrande est un vin de distinction .

Sous sa robe pourpre se cache des arômes de

fruits noirs, de réglisse et de fruits à coque,

saupoudrés d'arômes de cacao . En bouche,

lõattaqueest souple laissant apparaître un corps

plein aux tanins fondus et aux beaux arômes de

fruits mûrs. La finale dõunebelle fraîcheur sur des

arômes mentholée est une invitation à la
gourmandise .

UN BLANC QUI PRIVILEGIE L'EXPRESSION DU FRUIT
Château Ferrande séduit avec ses arômes de fruits frais,

alliant notamment la mangue, le pamplemousse associés

à une note de gingembre, typique de la propriété . La

fermentation et l'élevage en barriques, utilisés avec

précision, confèrent au vin de fines notes boisées et

vanillées qui participent à sa complexité aromatique . En

bouche, le blanc de Château Ferrande marie fraîcheur

et vigueur à une assise tout à la fois ronde, ample et

élégante . Ce blanc du Château Ferrande possède une

vraie identité avec une jolie finale saline .

LA GAMME

флǇǘǎ
MILLÉSIME 2016

флǇǘǎ MILL£SIME 2016

91-92
pts

MILLÉSIME 2018



VIGNOBLE

Å97 hectares

Å90ha de Merlot et Cabernet Sauvignon

Å7,5 ha Sémillon, Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris

ÅSols: Graves Guntziennes et sous-sol argileux .

ÅDensité de plantation : 9 600 pieds/hectare .

ÅTerra Vitis depuis 2018

VINIFICATION

ÅCuvesinoxmuniesdõunsyst¯medethermor®gulationetun

pressoirparticuli¯rementrespectueuxdelad®licatessedes
raisins,permettentoptimiserlaqualit®Ӣdesvinsproduits

avectantdõattentionsurceterroirdeGraves.

ÅLesrougessontassembl®setentonn®spour12̈ 14mois

dõ®levageenbarriquesdech°nefran­ais.Pourrespecter

lafinessedesescrus,lesvinsduCh©teauFerrandesont

coll®saublancdõïufavantdõ°tremisenbouteilles.



Á Un grand terroir, caract®ristique de lõappellation de Graves, 

que ce soit en rouge et en blanc. Seul vin blanc des Ch©teaux 

Castel ¨ Bordeaux.

Á Membre reconnu de lõUnion des Grands Crus de Bordeaux.

Á Une vraie personnalit® avec une ®tiquette jaune impactante.

Á Un Graves Blanc singulier avec un enc®pagement historique 

de lõappellation (sauvignon gris).

Á Un qualit® reconnue chaque ann®e : 

Á Mill®sime 2015 rouge : 90pts Robert Parker Wine

Advocate

Á Mill®sime 2016 rouge : 90pts James Suckling

Á Mill®sime 2017 blanc : 91-92pts James Suckling



Pays dôOc

нллс


