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Les propriétés
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Les établissements en région
Castel Bordeaux BLANQUEFORT

Castel Rhong SAINTPRIEST

Castel Loire LA CHAPELHEULIN

Castel LanguedeRoussillon BEZIERS
Castel Provence PIERREFEU

Castel Hauts de FrancSAINTOMER
Castel lle de France | Paris

distributeur

Filiales internationales

55 . Chine, Japon,
CAS I'EL Pologne, République Tchéque,

EtatsUnis
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‘ 3 générations impliguées
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+ 1 milliard de CA

en 2023

‘ 2 500 vignerons partenaires
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7 établissements
implantés dans les plus grasd

Des ét,abli_ssements régions viticoles de France
e n re g I O n d e BordeauxBlanquefort{Languedodéziers
¢ LoireLa Chapell¢leuliniRhdéneSaint-Priest
ProvencePierrefeuf BourgogneBeaune
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Des établissements experts et spécialistes

Bordeaux Languedoc Haut de France wKb yS

Capacité de production : 115 M de litres Capacité de production : 100 M de litres = Capacité de production : 60 M de litres [ LI OAGS R &§WLINESR dz@ {iAN
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Multi formats : 75cl, BIB, PET 18Cl, 25cl, 100cl et 0
150cl
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Bourgogne Provence Loire
Capacité de production : 98 M de litres Capacité de production : 15 M de litres Capacité de production : 125 M de litres
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low alcohol / no alcohol
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Nos engagements pour un monde responsabl
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MA QUVEE Maison Virginie & LES CEPAGES Maison Virginie
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MAISON

. VIRGINIE
| > cépages
!i ‘ qug litatifs

& typiques du
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| MAISON

VIRGINIE

L\ Une gamme de

1 vins modernes,
pleine de fraicheur
et de fruité ;
Facile a boire

2> Cancentmtian
de fruits et
d’ardomes
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> Packaging mode

et
raffiné 39

> Prix accessible

= Bon mpport
qualité/prix

2 Packaging clair

et épuré 39
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ReliftingMA QUVEE Maison Virginie & LES CEPAGES

MAISON
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‘ MAISON > New packag!'"ﬁ
| VIRGINIE V. Y moderne ¢t
Une gamme de | VIRGINIE VIRGINIE VIRGINIE raffiné
| vins modernes, | Mo Cuvie Mo Cuvée

" pleine de fraicheur
et de fruité ;
facile a boire

> Prix accessible /
> Bon rapport \
qualité/prix VIRGINIE VIRGINIE
> New packaging clair v 4 \ s
et épuré / \/
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CHATEAU

CAVALIER

A

COTES DE PROVENCE

NICE

COTEAUX
D’ALX- EN-PROVENCE

i AVIGNON

2000

MEDITERRANNEE

MEDITERRANNEE
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en achetant Chateau Cavalier2000a compris le potentiel
de la région et du rosé de Provence.
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Castel pour développer ce potentiel.

100%roséy Y2eSya GSOKyYyAljdzSa Y2
dédiée a la production de vins roseés.

A Une large gamme de vins adaptée a tous les circuits de
distribution et a tous les modes de consommation avec un
style commun mais aux profils différents.
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CUVEE MARAFIANCE
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Lavinificationetf QI &8 & SY ¢

Lavinificatioretl 6 assembl age

A Vendangesmécaniquesie grande qualité durant la nuit afin d 6 ® v |
| oxydation

A Cinsaulvinifiésa bassesempérature®t trésfaiblesturbiditéspour obtenir
desvinstresaromatiques

A Grenacherolle et cinsaulen macératiorpelliculaire(entre4 et 8 heures)

A Syrahet Grenacheen stabulatiorsurbourbespendantl5 jours

A Pressuragdéger pour développerla finesseet aboutir & des robes trés

pales

AFermentatiortlassiqueentre 12 et 18°C selonles cépages 30% ont été

fermentéspar des levuresindigénessélectionnéeslans le vignoble de

Cavalier

AElevageen cuvesnoxsurliesfinesdurant2 a 3 mois
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Al13Bectares

ADes sols essentiell ementp asratbiGdeuul
ddtre tr .Bo uarmBtnagiotus se prot ®ge
ennemi du vin.

AOn trouve | e Caber netgrSawel guxo n
exposition sud, |l egilCaveslae@lix pgluun
endroits plus venteux, | a Syrah
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DES ORFEUILLES

i

MuscadetSevre& Maine Sur lie

2007

C 0 e sutla commune du Pallet, prées de Nantes que

se trouve le Clos des Orfeuilles. Au ¢ T u de ces terres
souvent méconnues, le domaine, dont | d hi sestoi r e
séculaire, abrite un terroir exceptionnel mis en valeur

par Jean -Didier Brevet, Régisseur et grand spécialiste

de la culture en Biodynamie .



AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Certifié Bio depuis 2012

CLos
DES ORFEUILLES

c2

\ )
CLOS
DES (ORFEUILLES

La robe est limpide, d & ujaune paille inégalé . Le nez se
révele intense et complexe, entre fruits exotiques, agrumes,
anis. La bouche est riche mais conserve de la fraicheur, surla
plénitude de la minéralité . Mélangeant exotisme et sérénite,
Clos des Orfeuilles présente une aromatique complexe et
persistante, avec une belle longueur en bouche .

Disponible en 150cl

Cb A Decanter Py ... ..
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DES VINS




Un petit joyau, confidentiel qui révele un terroir
uni que et valorise 1|0

Seul vin Bio de tous les Chateaux & Domaines
Castel

Travail de préecision et de minutie avec une
sélection et une vinification parcelle par parcells

Vin de gastronomie. Complexité aromatique
minéral, tanin, gras, vivacité avec une longueur
en bouche et un fort potentiel de garde
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AGRICULTURE
BICLOGIQUE
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Terroir a tres forte présence de
quartz. Le résultat est trés minéral,
ciselé, avec une aromatique aux
accents iodés.

Terroir . ~ pr®sence
de gneiss et de quartz. Ce terroir
apporte une structure plus légere

mais dévoile un aromatique fort

avec des notes minérales et

fleuries.

=S k« ORFEUILLES

Terroir a majorité de gneiss
et d orthogneiss. C0 e sld
point de départ de la
conversion. ' bio du Clos des
Orfeuilles. Le terroir confére
au vin fraicheur et tension .
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Terroir pr®sence excl vy
diort hogySiesx pri me un
profil plus cl assique,
et solaire. I'l apporte
structdaseseeimbl age final

To o T Do To o Io

Elaboration de tous élaboré tous nos vins en levures
indigénes sélectionnées sur nos propres parcelles (cela
nous permet d 6 a v aimmer note minérale rarement
obtenue) .

Vendanges mécaniques avec tri sélectif embarqué
Vinification parcellaire .

Cuves en inox et cuves en béton souterraines

Fermentation entre 18-20°C.

Développement de la fermentation alcoolique par
levure indigene .

Elevage 8 mois surlie.

Assemblage des différentes cuves pour profiter de la
complémentarité  des parcelles
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Le Chéateau
Sous sa robe pourpre se cache des ardmes de
fruits noirs, de réglisse et de fruits a coque,
saupoudrés d'arbmes de cacao . En bouche,
| 6 at t esgsouple laissant apparaitre un corps
plein aux tanins fondus et aux beaux arémes de
fruits mdrs. La finale d 6 u malle fraicheur surdes
arbmes mentholée est une invitation a la
gourmandise .

Decanter

PAY WINE AWARDS

JAMESSUCKLING.COMY

SUSTAINABLE

FARMING

Ferrande est un vin de distinction .

CHATEAU

FE

CHATEAU
EREAND

RRANDE

GRAVES
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CHATEAU
FERRANDE

GRAVES

Chéateau Ferrande séduit avec ses ardmes de fruits frais,
alliant notamment la mangue, le pamplemousse associés
a une note de gingembre, typique de la propriété . La
fermentation et I'élevage en barriques, utilisés avec
précision, conferent au vin de fines notes boisées et
vanillées qui participent a sa complexité aromatique . En
bouche, le blanc de Chateau Ferrande marie fraicheur
et vigueur a une assise tout a la fois ronde, ample et
élégante . Ce blanc du Chéateau Ferrande posséde une
vraie identité avec une jolie finale saline.

JAMESSUCKLING.COMY




VITICULTURE

RESPONSABLE

VIGNOBLE

A 97 hectares

A 90ha de Merlot et Cabernet Sauvignon
A 7,5 ha Sémillon, Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris

A Sols: Graves Guntziennes et sous-sol argileux .
A Densité de plantation : 9 600 pieds/hectare

A Terra Vitis depuis 2018
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Un grand terroi@ppehbratct ®ni
gue ce soit en rouge et en
Cast el Bordeaux.

Me mbr e r elddmincmam dles | Grands |C
Une vraie personnal iitmp aau
Un Graves Blanc singulier
deappell ation (sauvignon ¢
Un qualit® reconnue chaque
A Mil | P8irfoeu @t s RobeMtnePar
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DOMAINE DE
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